Titulo de la Investigacion Validacion de tratamientos suaves de conservacion de

alimentos: establecimiento de la seguridad microbioldgica.

Cronograma de actividades

Objetivo 1: Identificacién y enumeracién de microorganimos relevantes.

Responsable: Alfredo Palop Gémez.

Participantes: Contratado P1; Pablo S. Fernandez Escamez P2; Paula M. Periago Bayonas P3;
Arantxa Aznar Samper P4; Antonio Martinez Lépez P5; Gerardo Gonzalez Tejedor P6.

Periodo de ejecucién: T1 - T4

H1 - Seleccién de los microorganismos mas relevantes, T2

H2 - Establecimiento de la prevalencia de los mismos en alimentos complejos, T4

E1 - Informacion sobre patdgenos a considerar, T4

Objetivo 2: Establecimiento de condiciones seguras para los tratamientos térmicos novedosos
moderados, basandose en determinacion de las cinéticas de inactivacion en condiciones estaticas
y dindmicas.

Responsable: Alfredo Palop Gémez.

Participantes: Gerardo Gonzalez Tejedor P1, Asuncidén Iguaz P2, Arantxa Aznar P3,

Periodo de ejecucién: T3 -T6

H3 - Obtencion de datos de inactivacion microbiana en condiciones isotérmicas, T4

H4 - Obtencion de datos de inactivacion microbiana en condiciones no isotérmicas en sistema
estanco, T5

H5 - Obtencidn de datos de inactivacién microbiana en condiciones no isotérmicas en flujo, T6

E2 - Datos de inactivacién microbiana en condiciones isotérmicas y no isotérmicas en sistema
estanco, T5

E3: Datos de inactivacién microbiana en condiciones no isotérmicas en flujo, T6

Objetivo 3: (B.3. UPCT): Determinacion del dafo subletal.

Responsable: Paula M. Periago Bayonas

Participantes: Contratado del proyecto P1, Alfredo Palop Gémez P2, Arturo Esnoz P3, M. Dolores
Rodrigo Aliaga P4.



Periodo de ejecucién: T5 - T8

H6 - Identificacidn de poblaciones de microorganismos dafiadas por tratamientos tecnolégicos, T6
H7 - Obtencién de datos cuantitativos de la proporcién de microorganismos dafiados, T7

H8 - Establecimiento de mecanismos de dafio, T8

E4 - Datos de tipos de dafo y su incidencia a nivel de poblacion, T7

E5 - Identificacidn de los mecanismos de daio, T8

Objetivo 4: Evolucién de patdgenos sometidos a condiciones de almacenamiento dindmicas.
Responsable: Arturo Esnoz Nicuesa

Participantes: Gerardo Gonzalez Tejedor P1, Pablo S. Fernandez Escdmez P2, Asuncién Iguaz P3,
Paula M. Periago Bayonas P4, M.Dolores Rodrigo Aliaga P5.

Tiempo de ejecucion: T8 - T10

H9 - Estudio del crecimiento de microorganismos patdgenos danados en condiciones dinamicas,
T9

H10 - Desarrollo de modelos de crecimiento en condiciones dindmicas y validacién, T10

E6 - Modelos predictivos del comportamiento de microorganismos dafiados en condiciones

dindmicas de almacenamiento, T10.

Objetivo 5: Evaluacién del comportamiento de patdgenos en el tracto gastrointestinal.
Responsable: Pablo S. Fernandez Escamez.

Participantes: Contratado P1, Asuncion lguaz P2, Arantxa Aznar P3, Paula M. Periago P4, M.
Dolores Rodrigo Aliaga P5, Carmen Pin P6

Tiempo de ejecucion: T5 - T11

H11 - Conocer el comportamiento de los patdgenos intactos en contacto con la flora intestinal, T7
H12 - Caracterizar el comportamiento de los patdgenos dafiados en las condiciones del intestino,
T9

H13 - Evaluar el aumento de virulencia o resistencia de patégenos por diferentes factores en
contacto con la flora intestinal, T11

E7 - Efecto de las interacciones patdgeno-flora intestinal en patdgenos intactos o dafiados, T9

E8: Impacto de modificaciones en virulencia de patégenos sobre la interaccién patégeno-flora

intestinal, T11



Objetivo 6: Anadlisis de los datos obtenidos. Priorizacién de riesgos. Evaluacidn de riesgos.
Responsables: Pablo S. Fernandez (UPCT), Antonio Martinez (IATA)

Participantes: Becario solicitado P1, M. Dolores Rodrigo Aliaga P2, Arturo Esnoz P3, Asuncion
Iguaz P4, Gerardo Gonzalez Tejedor P5, Carmen Pin P6.

Periodo de ejecucién: T9-T12.

H25: Datos del efecto de las condiciones de tratamiento sobre el porcentaje de dafio subletal
considerando escenarios “What if”. T10

H26: Priorizacion de riesgos en funcién del patdgeno-tratamiento de inactivacidn-grupo de
alimentos considerado para la validacién de seguridad microbioldgica de cada tecnologia, T12

E14: Informe de evaluacion del efecto de distintos escenarios “What if” sobre la probabilidad de
obtener un determinado porcentaje de dafio y su impacto sobre la validacién de los tratamientos
aplicados. T10

E15: Informe de combinaciones patégeno-tecnologia-grupo de alimentos y aspectos a considerar

para validar los tratamientos, garantizando la seguridad alimentaria, T12.



