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PROCESO DE CONCEPTUALIZACIÓN DE LA 
TECNOLOGÍA

• PARA PATENTAR, SOLO SE NECESITA CUMPLIR CON CUATRO CONDICIONES…

1. QUE LA TECNOLOGÍA O PRODUCTO CONCEPTUALIZADO SEA NUEVO

2. QUE SEA ÚTIL

3. QUE SEA LEGAL

4. Y QUE SEA NO OBVIO



PATENTE OTORGADA



PROBLEMÁTICA ACTUAL

“MERMA EN LA COSECHA DE CAFÉ DEBIDO A LA ESCASEZ 

DE MANO DE OBRA POR EL USO DEL MÉTODO DE COSECHA 

MANUAL”. 

• SE REGISTRAN PERDIDAS DEL 20% DE GRANOS MADUROS, LO 

QUE REFLEJA UNA MERMA PROMEDIO DE 800 Y 900 DÓLARES (4 A 5QQ) 

POR HECTÁREA.

• EL 50% DE LOS COSTOS DE PRODUCCIÓN ESTÁN EN LA 

COSECHA. 

• SE REGISTRA UN DÉFICIT ACTUAL DE UN 20% DE LA MANO DE 

OBRA PARA COMPLETAR LA COSECHA.



SOLUCION

DISPOSITIVO CON MECANISMO OSCILANTE

PARA LA COSECHA DE LOS FRUTOS DE

CAFÉ MÁS PRECISA Y MAYOR CANTIDAD

RECOLECTADA POR PASE.

ADAPTADO A LA MORFOLOGÍA VEGETAL DE

LAS VARIEDADES OBATA Y CATUCAI POR

SUS BONDADES EN CUANTO A ALTO

RENDIMIENTO DE FRUTOS, BUENA

CAPACIDAD DE REBROTE Y RESISTENTE A LA

ROYA (HEMILEIA VASTATRIX).



NIVEL DEL DESARROLLO AGRO 
TECNOLOGICO



PROTOTIPO 3D





CARACTERISTICAS TECNICAS DEL DISPOSITIVO

✓ FÁCIL ARMADO Y MANTENIMIENTO.

✓ MATERIALES RESISTENTES A LAS INCLEMENCIAS DEL

TIEMPO.

✓ FÁCIL MANEJO, POR SU PESO LIVIANO.

✓ USO DEL DISPOSITIVO, CADA 15 DÍAS DE ACUERDO AL

PICO DE MADURACIÓN.

✓ DESPRENDIMIENTOS DE LA UNIÓN FRUTO-PEDÚNCULO,

POR FATIGA FISIOLÓGICA POR MOVIMIENTO OSCILANTE

(FUERZA INERCIAL).

✓ COSECHA PRECISA EN EL ESTADO OPTIMO DE

MADURACIÓN DEL FRUTO DE CAFÉ.

✓ FRECUENCIA ADECUADA DEL MOVIMIENTO OSCILANTE

VERTICAL HACIA LA BANDOLA.
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